
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

の栄を賜る。2021 年放映の「世界不思議発見」では、最後の刈り込み鋏鍛冶と紹介される。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

自身をもってお薦め出来る当店オリジナル品を数量限定の特別価格でご提供 ＭＣＵＳＴＡ/デスクシザーズ 
左から蝶、桜、富士山(含富士五湖)

をレザーで精密に彫りこんだデス

クシザー。全体に綺麗なダマスカス

紋様が現れています。桐箱入り 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
L/170mm W/56g \22,000→ \18,500 

ビクトリノツクス(ｽｲｽ) 戦国墨絵クライマー シリーズ 
 

①1.3703.7-X1 真田幸村 ②1.3703.7-X2伊達政宗 ③1.3703.7-X3石田三成 

④1.3703.7-X7 明智光秀 ⑤1.3703.7-X8織田信長 ﾅｲﾌ・鋏・ﾄﾞﾗｲﾊﾞｰ・栓抜・缶切・

ｺﾙｸｽｸﾘｭｰ・ﾏﾙﾁﾌｯｸ等 14 機能付 ﾎﾞﾃﾞｨｻｲｽﾞ/91mm  \10,890→￥９,０００ 

①      ②       ③      ④        ⑤  

ドイツ・ゾリンゲン レザー 
レザーの本場ﾄﾞｲﾂ・ｿﾞﾘﾝｹﾞﾝでもﾚｻﾞｰ職人の高

齢化・後継者不在で生産は激減し貴重品となっ

てきております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

①#98   ｾﾙﾊﾟｰﾙ柄 L/240mm W49g  特価\23,000 

②#1516 ｾﾙ鼈甲柄 L/240mm W47g   特価\20,000 

③#41  ｵﾘｰﾌﾞｳｯﾄﾞ柄 L/240mm W44g 特価\30,000 

④#1885 ｽﾍﾟｲﾝｵｰｸ柄 L/245mm W56g 特価\30,000 

⑤#41   黒檀柄 L/240mm W56g    特価\23,000 

⑥DOVO #408 ｾﾙ柄 L/225mm W31g  特価\13,000 

⑦DOVO #1980 ｾﾙ柄 L/225mm W26g   特価\9,000 

①②ｶｰﾎﾞﾝｽﾁｰﾙ それ以外はｽﾃﾝ鋼 

①～⑥DOVO社製 ⑥⑦ｿﾞﾘﾝｹﾞﾝﾌﾞﾗﾝﾄﾞ 

 

 

 

 

当店オリジナル「英」三徳・菜切庖丁 
軟鉄に鋼を割り込み鍛えた両刃庖丁。切味抜

群、錆は出ますので使用後のお手入れお忘れな

く。柄は水牛柄(ﾂｶ)の八角柄   家庭用 

 

 

 

 

 

 

 

 

①三徳庖丁 L/310mm W126g \15,400→\11,500 

②菜切庖丁 L/335mm W214g \16,500→\12,000 

 

当店オリジナル「蓮池」洋庖丁 
ステン材に切れ味が良いが錆の出る炭素鋼を

割り込でいます。刃先のみ錆は出ます。価格帯

に比較してそれ以上の価値品です。家庭用 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

①中三徳 L/250mm W/88g  \4,950→\3,900 

②薄刃型 L/275mm W/139g \6,050→\4,800 

③三徳型 L/275mm W/128g \6,050→\4,800 

④牛刀型 L/275mm W/127g \6,050→\4,800 
 

「照康作」三徳・牛刀庖丁 
ステン軟材に切れ味は良いが錆の出る炭素鋼 

割り込み鍛えた本格派包丁。炭素鋼の刃部は錆

が出ますので使用後のお手入れはお忘れなく 

 

 

 

 

 

 

 

 

①三徳型 L/285mm W/168g \18,700→\14,500 

②牛刀型 L/285mm W/168g \19,800→\15,800 

 

当店オリジナル「堺英」出刃庖丁 
家庭用として使用されるには最適の出刃庖丁。業務用

になると鋼も高硬度なため扱いが悪いと刃こぼれし

ます。勿論研ぎ直しも出来ます。錆は出ますので使用

後は中性洗剤等で魚の油分をとり、水分を拭き取り保

存してください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

①出刃 6.0寸  L/330mm W313g \15,200→\12,000 

②出刃 5.5寸 L/310mm W278g \14,410→\11,500 

③出刃 5.0寸 L/290mm W244g \13,530→\10,800 

④出刃 4.5寸  L/270mm W193g  \12,210→\9,700 

⑤出刃 4.0寸 L/250mm W156g  \11,000→\8,700 

⑥出刃 3.5寸 L/230mm W120g   \9,900→\7,800 

⑦出刃 3.0寸 L/215mm W116g   \9,900→\7,800 

⑧鰺切 3.5寸 L/225mm W75g   \9,350→\7,400 

⑨鰺切 3.0寸 L/210mm W64g   \9,240→\7,300 

⑩貝裂 4.0寸 L/245mm W78g   \9,350→\7,400 

  ⑪貝裂 4寸＋鞘  釣りの携帯用  \11,000→\8,500 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

①中三徳 L/250mm W/88g \4,950→\3,900 

②薄刃型 L/275mm W/139g \6,050→\4,800 

②三徳型 L/275mm W/128g \6,050→\4,800 

江戸職人手作りの技 満峰作 いろは毛抜き 
ステンレス材を鍛えて作られる満峰作毛抜きはバネ部 

分は薄く、押す部分は厚く作られ、軽く、毛切れや痛 

みなく抜くことができます。長年使用後の修理も可 

①睫毛抜き L/93mm H/3mm W/16g \15,950→\12,500 

②毛抜き  L/95mm H/7mm W/20g \15,950→\12,500 

③睫毛抜き L/83mm H/3mm  W/12g \11,000→\8,500 

④毛抜き   L/83mm H/6mm  W/14g \11,000→\8,500 

⑤睫毛抜き   L/80mm H/3mm W/12g \9,350→\7,400 

⑥毛抜き     L/83mm H/6mm W/14g \9,350→\7,400 

⑦糸抜き   L/80mm H/12mm W/14g \12,430→\9,500 

⑤⑥のみ艶消し仕様、それ以外はミラー仕様 H/刃幅 

 

 

当店オリジナル植木鋏「吾妻」 
表面を磨くなどの見た目より、ヤス

リ目を残し、刃の裏透加工など使い

勝手を優先した手作りの鍛造品。お

研ぎ直しも承ります。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

①津島型右用 ｻｲｽﾞ/225×115mm 

W/286g  \17,600→\13,500 

②佐助型右用 ｻｲｽﾞ/205×120mm 

W/263g  \13,750→\10,500 

③大久保鋏 3 寸刃 右用 ｻｲｽﾞ/200×

120mm W/256g \12,320→\9,800 

 

 

 

 

 

 

 
 

④大久保鋏 6.5 寸 右用 ｻｲｽﾞ/195×

110mm W/243g \12,100→\9,500 

⑤大久保鋏 6.0 寸 右用 ｻｲｽﾞ/185×

110mm W/233g \11,220→\8,800 

⑥小枝鋏 右用 ｻｲｽﾞ/210×75mm 

W/136g \10,120→\7,900 

⑦池坊鋏 5.5 寸 右用 ｻｲｽﾞ/165×

45mm W/184g \11,220→\8,800 

ｻｲｽﾞ(縦×横) 左用もありますが

手作りの為数が出来なく品切れの

品もありますのでご容赦願います 

越前鍛冶 佐治武士作 梨地鉈 
佐治工房では、後継者の若い人達が、庖丁を中心に作ってお

り、鉈や和式ナイフの類は製作しておりません。在庫品だけ

のご提供になります。下記以外の品も多少あります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

①佐治武士作 梨地鉈 片刃幅広 6.0寸 L/340mm B/180mm 

W/525g  \14,520→\11,500 

①佐治武士作 梨地鉈 片刃 6.5 寸 L/350mm B/195mm 

W/416g  \15,180→\12,000 

①佐治武士作 梨地鉈 両刃幅広 6.5寸 L/380mm B/195mm 

W/597g  \15,950→\12,500 

①佐治武士作 梨地鉈 両刃幅広 7.0寸 L/410mm B/210mm 

W/660g  \17,270→\13,500 
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①     ②    ③ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

④    ⑤   ⑥  ⑦ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

① 

 

 

② 

 
 

③ 

 

 

④ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

①  ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

越前鍛冶 岡田政信(三代目紋治郎) 刈り込み鋏・切り出し 
昭和 24 年越前市生まれ、父である二代目紋治郎(国の現代の名工)に師事。昭和 60 年

に三代目紋治郎を襲名。越前打ち刃物の伝統的技法の柾置法による火造り鍛造による

造林鎌、鉈、刈込鋏などを中心に鍛える。平成 3年の全国菊サミットでは、ご臨席の天

皇・皇后両陛下からお買上げの栄を賜る。2021 年放映の「世界不思議発見」では、最

後の刈り込み鋏鍛冶と紹介される。数量限定の特別価格でご提供 

①茅葺鋏 茅葺屋根を葺く時に使用する鋏 L/640mm B/140mm W/930g \40,700→\33,000 

②門型刈込鋏 7寸 植木職人が使う仕上用の刈込鋏 

 薄刃のため葉刈専用。他に 6 寸、8 寸もあります。 

 L/840mm  B/210mm  W/1056g  \28,050→\22,000       

③止型刈込鋏 6寸  庭木の手入れ用に最適。L/680mm  

B/180mm W/910g  \20,900→\16,500 7寸もあり  

研ぎ、調整、柄交換等も致しますので末永くご使用 

出来ます。他に芝生用、株切、生垣用などもあり。 
 

④切り出し L/200mm H/30mm 

W/106g \12,100→\9,600 

⑤小刀   L/195mm   H/27mm 

W/102g \11,000→\8,700 

⑥小刀  L/195mm   H/24mm 

W/101g \11,000→\8,700 

⑦小刀  L/195mm  H/21mm 

W/90g \10,450→\8,300 

⑧ヒゴ引き切り出し L/190mm 

B/90mm W/124g \16,500→\13,000 竹ﾋｺﾞ用切り出し 

    L/全長 B/刃長 W/重さ 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

当店オリジナル「吾妻」洋庖丁 

錆の出難いステン系の庖丁の切れ味では満足できな

い方にお薦めいたします。 

素材は安来白紙鋼、錆は出ますが、切れ味・研ぎ易さ

は抜群です。写真以外のサイズも割引価格でご用意し 

てあります。 

①牛刀 270mm  L/395mm W/241g  \29,920→\23,500 

②牛刀 210mm  L/335mm W/177g  \19,030→\15,000 

③ホーム 180mm L/305mm W/173g \19,030→\15,000 

④ホーム 165mm L/295mm W/145g  \17,710→\14,000 

⑤ペティ 120mm L/125mm W/64g   \12,210→\9,700 

⑥骨透 150mm  L/270mm W/150g  \18,150→\14,000 

⑦筋引 240mm  L/370mm  W/198g  \23,650→\18,500 

⑧筋引 270mm  L/405mm  W/191g  \28,380→\22,500 

W/・・は重さ。手作りのため同じサイズでも多少の

重さの違いはあります。 

 

 

当店オリジナル「吾妻」左用庖丁 
錆の出難いステン系包丁では切れ味・使い易さ

はピカ一。家庭用サイズの左利き仕様です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

①左用ペティ 120m W/62g \18,480→\14,000 

②左用ペティ 150m W/71g \20,680→\16,500 

③左用三徳 165m  W/136g \25,630→\20,500 

④左用牛刀 180m W/128g \25,630→\20,500 

⑤左用牛刀 210m W/139g \27,610→\22,000 

 

 

 

 

当店オリジナル「吾妻」和式洋包丁 
錆の出難いステン系包丁では切れ味・使い易さ

はピカ一。和式柄の為 35%位軽くなっている。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

①和牛刀 240m W/144g  \26,785→\21,000 

②和牛刀 210m W/113g  \23,210→\18,500 

③和牛刀 180m  W/88g  \21,340→\17,000 

④和ペティ 120m W/51g \13,420→\10,700 

⑤和筋引 270m W/121g  \30,030→\24,000 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

信州鎌の名工「畠山充吉作」鎌、プロ仕様ステン製盆栽手入れ道具 
 

①薄口鎌 195mm L/450m \5,280→\4,000 

②薄口鎌 180mm L/440m \4,950→\3,900 

③又枝切 ST-3 L/165mm \13,100→\10,000 

④丸刃又枝切  L/180mm \15,675→\12,500 

⑤先細又枝切  L/180mm \14,575→\11,500 

⑥矢床(ﾔｯﾄｺ) L/180mm  \11,825→\9,400 

⑦先曲矢床 L/180mm \13,100→\10,000 

 

 

 

 

 

 

① 
 

② 

 
③ 

 
 

④ 

 
 

⑤ 

 

 

 

 

 

① 

 
② 

 

③ 

 

④ 
 

⑤ 

 
⑥ 

 

⑦ 
 

         ⑧ 

 

 

① 
 

② 

 

 

 

 

③  ④  ⑤  ⑥  ⑦ 

 

 

 

② 

 

        ③ 

① 

        

 

 

 

 

 

① 
 

② 

 

③ 
 

④ 
        

⑤ 

 

 

 

 

④ 
 

⑤ 

⑥ 
 

⑦ 

 

⑧ 

 

 

 

 

 


